SVETI PETAR U SUM!

Neobi¢no i jedinstveno ime za
neobi¢no i zanimljivo mjesto!

Sveti Petar u Sumi gradic je srcu sredis-
nje Istre koji osvaja ne samo ljepotom
svog imena vec i izuzetnim znameni-
tostima i fantasti¢nim pricama. Neke
od njih ipak ¢ete morati, ali i pozeljeti,
sami otkrivati jer je ovo malo mjesto
prepuno sadrzaja.

Ne znamo bismo li zapoceli s prohuja-
lim vremenima i tragovima koja su
ona ovdje ostavila, s pricom o Cude-
snoj Gospi ili pak o najnovijoj gourmet
atrakciji posvecenoj jednom obi¢nom,
donedavna sasvim marginaliziranom,
proizvodu?

| sami u nedoumici ¢ega se prvo dota-
knuti biramo ipak ,obi¢an” redoslijed,
onaj povijesni. No, ne brinite jer ¢ak ni
proslost ovih krajeva nije tek dosadni
niz godina i stoljeca!

Smjesteno na zaravni brezuljka, izmedu
Pazina, Zminja i Tinjana, ovo je mjesto
dobilo ime po benediktinskom samo-
stanu spomenutom u zapisima iz 1174.
godine uz pomalo nejasnu napomenu
da postoji ve¢ 50 godina. No, umjesto

oko crkvice u sredistu naselja, stanovni-
ci Svetog Petra u Sumi svoje su domove
razasuli uz Skrte njive, raskrc¢avajuci bo-
gate Sume i stvarajuci brojne zaseoke,
tako ¢uvajuci mir benediktinaca.

Car Fridrih 1ll. darovao je 1459. godine,
tada vec napusteni, benediktinski sa-
mostan pavlinima uz uvjet da u njemu
boravi 10 redovnika od kojih barem Sest
svecenika, o ¢emu svjedoci i natpis nad
ulazom u samostan. Oni su ga, uz crkvu
Svetog Petra i Pavla Apostola, obnovili,
pretvarajuci pritom mjesto u srediste
Istarsko-primorske provincije. Osno-
vali su i pucku skolu za aristokratsku i
gradansku djecu iz istarskih gradova i
djecu seljaka iz Svetog Petra i okolice.
Oko 1770. godine ovdje su organizirana
i predavanja iz filozofije!

Samostanske zidine kriju zanimljivo
pomijesane stilove na jedinstven nacin
u Europi. Pri obnovi, renesansni stupovi
postavljeni su ispod, a romanicki iznad.
U sredistu klaustra iz 15. stoljeca nalazi
se bunar velike cisterne.

Cudesno mjesto s ¢udotvor-
nom slikom

Na Badnjak 1721. godine proplakala je
Gospa na slici nepoznatog pavlinskog
autora, posvecena onoj u najvecem
poljskom marijanskom svetistu Ja-
snoj Gori - Censtohovi. Brojni svjedoci

kazivali su da je slika na glavnom ol-
taru suzila tijekom bozi¢nog tjedna, a
u narednim godinama biljeze se, u za-
vjetima supetarskoj Gospi, i cudotvorna
ozdravljanja u poreckom biskupskom
arhivu pa Sveti Petar u Sumi postaje i
mjesto hodoc¢asca zbog ¢udesne slike.

CREZVA SV, PETRA 1 PAVIA

Prvotno goticka samostanska crkva, po-
novo je posvecena 1755. kada dobiva
danas vidljivo barokno procelje i neu-
obicajeno bogato opremljenu unutras-
njost, smatra se za jednu od najljepsih
baroknih crkvi u Istri.

grande ricchezza. E considerata una de
le chiese barocche piu belle delllstria.

DIE KIRCHE DES HL. PETRUS UND PAULUS
— urspringlich eine gotische Kloster-
kirche, im Jahr 1755 erneut eingeweiht
als sie die heute erkennbare Barocke
Fassade und das ungewdhnlich reich
ausgestattete Innere erhalt, wird als
eine der schonsten Barockkirchen in
Istrien betrachtet.

THE CHURCH OF ST. PETER AND PAUL —
originally a Gothic monastery church,
was consecrated again in 1755, when it
received its still visible, baroque facade
and an unusually richly furnished interi-
or. Itis considered to be one of the most
beautiful baroque churches in Istria.

ZAVICAJ ISTARSKIH TRADICIJA

Zanimljivi obicaji s joS neobi¢-
nijom ku¢om: Kuca od kobasica

lIstra je kao destinacija medu brojnim
gastroljupcima vec¢ niz godina prepo-
znata kao vrlo atraktivno gastronom-
sko srediste u kojem se susre¢u mo-
derna i tradicionalna ponuda, ne kao
suprotnosti, ve¢ kao vrijednosti koje
se iznimno prozimaju, a nekada ,siro-
masna” istarska kuhinja danas je vrelo
iznimnih okusa, ali i zastitnica zdravlja.

Prva hrvatska Kuca od kobasica je mu-
zejsko-galerijski prostor u kojem se
multimedijski predstavlja popularan
tradicijski proizvod, hrana nasih sta-
rih, kojoj je upravo Sveti Petar u Sumi
vratio staru slavu. Zapocevsi gotovo
desetak godina unatrag lokalni sajam
posvecen kobasicarskoj proizvodniji,
mjestani su hrabro krenuli ,S klobasi-
com u Europu” i mjesni sajam pretvorili
u medunarodni festival.

Kroz pricu o kobasicama, nacinima
izrade, alatima, raznim zacinima i
drugim zanimljivim detaljima i to ne
samo o ovom, vec i ostalim tradicijskim
proizvodima, vodi vas knjiga - muzej-
ski paneli - kroz cetiri poglavlja: Do-
brodosli u svijet kobasica, Kobasica u
istarskoj tradiciji, Kobasice u Hrvatskoj
i S kobasicom po svijetu.
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,Hiza od klobasic” supetarska je ljepo-
tica koja se uz ¢uvanje vrijedne bastine
moze pohvaliti i modernom kuhinjom
te senzornim laboratorijem. Tako se
ovdje mogu i kusati proizvodi pet do-
macih proizvodaca kobasica, od kojih
su neki vrlo mladi, s tek zapocetom
proizvodnjom, nastavljajuci tradiciju
svog zavicaja. Uz odrzavanje prigod-
nih dogadanja i svecanosti, Ku¢a od
kobasica kao ¢uvarica gastronomske
bastine, otvorena 2021. godine, svojim
sadrzajima posjetiteljima nudi uistinu
jedinstven dozivljaj.

Potvrdom zastite izvornosti istarske
kobasice ovaj bi proizvod postao dru-
gi zasticeni suhomesnati proizvod na
Istarskom poluotoku, nakon Istarskog
prsuta!

S ,klobasicom” u Europu

Ne samo sajam, vec izlozbe, preda-
vanja, natjecanja i zabavni programi
te, naravno, gastronomski specijalite-
ti pripremljeni od kobasica, sastavni
su dio godisnjeg supetarskog susreta
proizvodaca ,klobasica“. Uz promociju
proizvodnje i prodaje istarskih kobasi-
ca, sajam okuplja i proizvodace iz cijele
Hrvatske te susjednih drzava srednje Eu-
rope. Manifestacija posvecena ¢uvanju

tradicije prerasla je u mjesto susreta
zaljubljenika dobre hrane i vrijednih
obic¢aja, a 2017. godine nagradena je
zlatnom poveljom ,Suncokret ruralnog
turizma Hrvatske".

Svjetsko prvenstvo u nadijeva-
nju kobasica na beku

Drevni istarski nacin nadijevanja kobasi-
ca, iz vremena kada se meso za kobasi-
ce sjeckalo nozem, a ne mljelo strojem
za mljevenje mesa, je tzv. ,nadivanje na
beku”. Beka je u ovom slucaju svjeza vr-
bova $iba, ista onakva kakva se koristi
za pletenje kosara ili vezivanje loza u
vinogradu. Od beke bi se oblikovala
omca ili polumjesec, preko tog zao-
bljenja napeo bi se pocetak svinjskog
crijeva u koje bi se zatim mesna smjesa
punila prstima. Ozivljavanjem te drevne
vjestine usko vezane uz tradiciju izrade
kobasica u Istri, sajam u Svetom Petru
u Sumi obogacen je atraktivnim zabav-
nim natjecanjem na koje se prijavljuju
i mnogi natjecatelji izvan Istre.

| jos jedan tradicionalan obicaj sredi-
nom srpnja ovdje nastavlja svoj zivot
kroz manifestaciju Makinaca po sta-
rinski, prezentirajuci stari nacin obrade
Zita na ,makinu”.
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SVETI PETAR U SUMI/

SAN PIETRO IN SELVE

Un nome (che in italiano diven-
ta San Pietro in Selve) insolito
e unico, per un luogo atipico e
affascinante

Sveti Petar u Sumi & una cittadina nel
cuore dell’lstria centrale che conquista
non solo per la bellezza del suo nome,
ma anche per i suoi panorami ecce-
zionali e le storie fantastiche. Alcune
di queste ultime dovrete, anzi vorrete,
scoprirle da soli, perché questo piccolo
luogo & davvero ricco di contenuti.

Non sappiamo se partire dai tempi che
furono e dalle tracce che ci hanno lascia-
to, con la storia della Madonna Miraco-
losa, o dall’ultima delizia gastronomica
incentrata su un prodotto ordinario, fino
a poco tempo fa del tutto emarginato...

Noi stessi, nel dubbio su cosa svelare
per primo, seguiamo l'ordine “ordina-
rio”, ossia quello storico. Ma non temete,
perché anche il passato di queste zone
non e solo una sequenza noiosa di anni
e secoli!

Situato su un altopiano tra Pazin/Pisi-
no, Zminj/Gimino e Tinjan/Antignana,

questa localita prende il nome dal
monastero benedettino menzionato in
alcuni documenti del 1174 in una nota
un po’ vaga risalente a 50 anni prima.
Gli abitanti di Sveti Petar u Sumi, pers,
invece che intorno alla chiesetta nel
centro del paese, sparsero le loro case
nei campi, disboscando ricche foreste e
creando numerosi borghi, e conservaro-
no cosi la pace dei Benedettini.

Nel 1459, 'Imperatore Federico Il dono
ai Paolini l'allora abbandonato mona-
stero benedettino, a condizione che
ospitasse 10 monaci, di cui almeno sei
sacerdoti, come testimonia liscrizione
sopra l'ingresso del monastero stesso.
Oltre alla chiesa dei Santi Pietro e Paolo
Apostolo, restaurarono l'intero comples-
so, che divenne il punto di riferimento
della provincia Istriana e del litorale.
Fondarono anche una scuola pubblica
per bambini aristocratici e borghesi
delle citta istriane, e anche per i figli
dei contadini di Sveti Petar u Sumi e dei
dintorni. Intorno al 1770 qui si tenevano
addirittura lezioni di filosofia!

Le mura del monastero nascondono
interessanti stili misti, in una maniera
considerata unica in Europa. Durante
il restauro sono stati collocati i pilastri
rinascimentali in basso e quelli romanici
in alto. Al centro del chiostro, risalente al
XV secolo, si trova il pozzo di una grande
cisterna.

T
Py

Un posto meraviglioso con
un’immagine miracolosa

Alla vigilia di Natale del 1721, si narra
che la Madonna pianse in un dipinto di
un ignoto autore paolino dedicato alla
Vergine del piu grande santuario maria-
no polacco, Jasna Gora di Czestochowa.

Numerosi testimoni affermarono che
il dipinto sull'altare maggiore versasse
lacrime durante la settimana di Natale,
mentre negli anni successivi nell'Archi-
vio episcopale di Pore¢/Parenzo furono
registrate, attraverso i voti alla Madon-
na di Sveti Petar u Sumi, guarigioni mi-
racolose, tant'é che Sveti Petar u Sumi
divenne luogo di pellegrinaggio grazie
al dipinto miracoloso.

PATRIA DELLE TRADIZIONI
ISTRIANE

Usanze affascinanti e una casa
ancora piu insolita: la Casa
delle salsicce

Meta di molti gastronomi, l'lstria & ricono-
sciuta da diversi anni come un centro ga-
stronomico molto invitante, dove si incon-
trano offerte moderne e tradizionali; non
come opposti, bensi come espressioni di
valori profondamente intrecciati tra loro.

“Hiza od klobasic” (Casa delle salsicce) &
un’eccellenza di Sveti Petar u Sumi che,
oltre a preservare un prezioso patrimonio,
vanta anche una cucina moderna e un la-
boratorio sensoriale. Cosi, qui si possono
assaggiare le prelibatezze di cinque pro-
duttori di salsicce locali, alcuni dei quali
davvero giovanissimi e con una produzio-
ne appena iniziata sulla scia della tradi-
zione della terra d’origine. Oltre a ospitare
eventi e cerimonie speciali, la Casa delle
salsicce, aperta nel 2021, in veste di custo-
de del patrimonio gastronomico offre ai
visitatori, con i suoi servizi, un’esperienza
davvero unica nel suo genere.

Se venisse confermata la tutela di origine
protetta, la salsiccia istriana diventerebbe
il secondo prodotto di carne essiccata pro-
tetto dell’lstria, dopo il prosciutto istriano!

Con la salsiccia in Europa

Non solo una fiera, ma anche mostre, con-
ferenze, concorsi, programmi di intratte-
nimento e, naturalmente, prelibatezze
gastronomiche a base di salsiccia, sono
parte integrante del raduno annuale dei
produttori di salsicce che si tiene a Sveti
Petar u Sumi. Oltre a promuovere la pro-
duzione e la vendita di salsicce istriane,
la fiera riunisce anche aziende di tutta
la Croazia e dei vicini Paesi dell'Europa
centrale. Questa manifestazione dedicata
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La cucina istriana “povera” di una volta,
nel frattempo, & diventata fonte di sapori
eccezionali e salutari.

La prima “Casa delle salsicce” croata & un
museo-galleria in cui viene presentato in
formato multimediale un prodotto tipico
e popolare, il cibo dei nostri antenati, cui
& stato proprio Sveti Petar u Sumi a resti-
tuire l'antico splendore. Partendo quasi
dieci anni fa con una fiera locale dedicata
alla produzione di salsicce, la gente del
posto si e spinta coraggiosamente oltre
con l'evento “Con la salsiccia in Europa” e
ha trasformato la fiera locale in un festival
internazionale.

Attraverso la storia delle salsicce, dei modi
di produzione, degli utensili, delle spezie
e di altri dettagli curiosi - ma non solo di
questo, anche di altri prodotti tradizionali,
la narrazione sui pannelli museali vi con-
duce attraverso quattro capitoli: Benvenuti
nel mondo delle salsicce, Salsicce nella
tradizione istriana, Salsicce in Croazia e
Con la salsiccia nel mondo.

OUTDOOR

Biciklisticka staza ,Supetarska
razglednica“

Duzine 18 km, lagana, moze se obi¢i za
1:15 - 1:30 sata.
Istra bike: 616

Lange: 18 km, Schwierigkeitsgrad:
leicht, Fahrzeit: 1:15 — 1:30 h,
Istra Bike: Nummer 616

BIKE TRAIL ,POSTCARD FROM SVETI
PETAR U SUMI”

Length: 18 km, difficulty: easy, durati-
on: 1:15 - 1:30 hours.

Istra bike: no. 616

alla conservazione della tradizione e di-
ventata un punto di ritrovo per gli amanti
della buona tavola e delle usanze di un
certo livello, tant’e che nel 2017 e stata
premiata con il Girasole d'oro al concorso
“Girasole del turismo rurale in Croazia”.

Campionato mondiale di insac-
catura delle salsicce sulla beka

L'antico modo istriano di insaccare le
salsicce, che risale a un periodo in cui la
carne veniva tagliata con un coltello inve-
ce di essere macinata con un tritacarne,
e la cosiddetta “insaccatura sulla beka”.
In questo caso, la beka e una frusta di sa-
lice appena tagliato, la stessa che viene
adoperata per legare le viti nella vigna
o0 per intrecciare i cesti. La beka veniva
utilizzata per modellare una sorta di cap-
pio 0 mezza luna; l'inizio del budello del
maiale veniva quindi stretto su questa
forma arrotondata e il ripieno di carne
veniva inserito nel budello a mano. Nel
desiderio di far rivivere questa antica arte,
strettamente legata alla tradizione della
produzione delle salsicce in Istria, la fiera
di Sveti Petar u Sumi, & arricchita da una
competizione affascinante e divertente
alla quale partecipano numerosi concor-
renti provenienti dall’lstria e non solo.

A meta luglio, un’altra usanza tradi-
zionale € mantenuta in vita durante la
manifestazione “Makinaca po starinski”,
che presenta l'antico modo di lavorare il
grano su “macchina”.

SVETI PETAR U SUMI /
NL. PETRUS IM WALD

Ein ungewohnlicher und einzigar-
tiger Name fiir einen ungewéhnli-
chen und interessanten Ort!

Sveti Petar u Sumi (HL. Petrus im Wald) ist
ein Stadtchen im Herzen Zentralistriens,
welches nicht nur durch die Schénheit
seines Namens bezaubert, sondern auch
durch die ausgenommenen Sehenswdir-
digkeiten und die fantastischen Erzah-
lungen. Einige davon werden Sie aber
selbst entdecken mussen, aber sich auch
winschen, da dieser kleine Ort Gibervoll
an Inhalten ist.

Wir wissen nicht, ob wir mit den verfloge-
nen Zeiten und den Spuren, welche diese
hier hinterlassen haben, beginnen sollen,
mit der Erzahlung Gber die Wundersame
Frau oder doch iber die neueste Gour-
met Attraktion einem gewdhnlichen, bis
unléngst vollig marginalisiertem Produkt,
gewidmet?

Auch selbst noch im Dilemma, womit als
erstes anzufangen, wahlen wir dennoch
die ,Ubliche” Reihenfolge, jene histori-
sche. Aber keine Sorge, denn sogar die
Vergangenheit dieser Gegend ist nicht
nur eine langweilige Reihe an Jahren und
Jahrhunderten!

Gelegen auf einem Hugelplateau, zwi-
schen Pazin, Zminj und Tinjan, erhielt
dieser Ort seinen Namen vom Benedikti-
nerkloster, erwahnt in Niederschriften aus
dem Jahr 1174 mit einer etwas unklaren
Anmerkung, dass es bereits seit 50 Jahren
besteht. Aber, anstatt um die Kirche im
Zentrum der Siedlung herum, haben die
Einwohner von Sveti Petar u Sumi ihre
Hauser neben den kargen Feldern ver-
streut, dabei die reichen Walder lichtend
und zahlreiche Weiler bildend, somit die
Ruhe der Benediktiner bewahrend.

Kaiser Friedrich . schenkte im Jahr 1459
das dazumal bereits verlassene Bene-
diktinerkloster den Paulinern, unter der
Bedingung, dass in diesem 10 Ménche
verweilen, davon mindesten sechs Pries-
ter, wovon auch die Inschrift oberhalb
des Eingangs in das Kloster zeugt. Diese
haben es, neben der Kirche des HL. Pe-
trus und des Apostel Paulus, erneuert und
dabei den Ort zum Zentrum der Provinz
Istrien-Primorje umgewandelt. Sie haben
auch die Volksschule fir aristokratische
und birgerliche Kinder aus den istrischen
Stadten und die Kinder der Bauern aus
Sveti Petar und Umgebung gegrindet.
Etwa um das Jahr 1770 wurden hier auch
Philosophievortrage organisiert!

Die Klostermauern verbergen interes-
sant vermischte Stile auf eine einzigarti-
ge Weise in Europa. Bei der Erneuerung
wurden die Renaissancesaulen unterhalb
und die romanischen oberhalb platziert.
In der Mitte des Klosters aus dem 15.
Jahrhundert befindet sich der Brunnen
der groBen Zisterne.
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Wundersamer Ort mit wunder-
samem Bild

An Heiligabend des Jahres 1721 hat die
Muttergottes auf dem Bild eines unbe-
kannten Pauliner Autors, gewidmet
jenem in der gréBten polnischen Mari-
enheiligenstatte Jasna Gora - Tschen-
stochau, zu weinen begonnen.

Zahlreiche Zeugen besagten, dass das
Bild auf dem Hauptaltar wahrend der
Weihnachtswoche getrant hat, und in
den folgenden Jahren werden in den
Geldbnissen der Muttergottes von Sveti
Petar u Sumi auch wundertatige Gene-
sungen im Bischofsarchiv von Porec
verzeichnet, sodass Sveti Petar u Sumi
auch ein Ort fur Wallfahrer aufgrund
des wundersamen Bildes wird.

HEIMAT ISTRISCHER TRADITIONEN

Interessante Brauche mit noch
ungewoéhnlicherem Haus: Haus
der Wiirste

Istriens ist unter zahlreichen Gastrolieb-
habern als Reiseziel bereits seit einer
Reihe an Jahren als sehr attraktives
gastronomisches Zentrum bekannt, in
welchem das moderne und traditionel-
le Angebot aufeinandertreffen, nicht als
Gegensatz, sondern als Kostbarkeiten,
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welche sich ausgesprochen saturieren,
und die einst ,arme” istrische Kiiche ist
heute Quelle auBergewdhnlichen Ge-
schmacks, aber auch Beschitzerin der
Gesundheit.

Das erste kroatische Haus der Wirste ist
ein Museums-Galerieraum in welchem
multimedial das beliebte Traditions-
produkt, die Speise unserer Alten, vor-
gestellt wird, welcher eben Sveti Petar
u Sumi den alten Ruhm wiedergebracht
hat. Vor fast zehn Jahren die lokale Mes-
se der Wurstherstellung beginnend, star-
teten die Einheimischen mutig ,mit der
Wurst nach Europa“ und verwandelten
die Messe in ein internationales Festival.

Durch die Geschichte tber die Wirs-
te, die Anfertigungsarten, Werkzeuge,
verschiedene Gewlrze und andere in-
teressante Details und dies nicht nur
Gber dieses, sondern auch andere tra-
ditionelle Produkte, fuhrt Sie das Buch
— Museumspaneel — durch vier Kapitel:
Willkommen in der Welt der Wirste,
Wurst in der istrischen Tradition, Wrs-
te in Kroatien und mit der Wurst durch
die Welt.

,Hiza od klobasic” — ,Haus der Wiirs-
te” ist eine Schoénheit von Sveti Petar
u Sumi, welche sich nebst der Aufbe-
wahrung wertvollen Erbes auch mit
einer modernen Kiiche, sowie einem
sensorischen Labor rithmen kann. So
kénnen hier auch Produkte von finf
heimischen Wurstherstellern verkostet
werden, von welchen einige sehr jung
sind, mit erst begonnener Herstellung,
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damit die Tradition ihrer Heimat fort-
fuhrend. Neben dem Abhalten von Ge-
denkveranstaltungen und Feierlichkeiten,
bietet das Haus der Wiirste als Beschiitzer
des gastronomischen Erbes, welches im
Jahr 2021 er6ffnete, den Besuchern mit
all seinen Inhalten ein wahrlich einzig-
artiges Erlebnis.

Durch die Bestdtigung des Schutzes des
Urspungs der istrischen Wurst wiirde
dieses Produkt zum zweiten geschiitz-
ten Surfleisch (Pokelfleisch) Produkt auf
der Halbinsel Istrien werden, nach dem
Istrischen Schinken!

Mit der ,Wurst“ nach Europa

Nicht nur eine Messe, sondern auch
Ausstellungen, Vortrage, Wettbewerbe
und Unterhaltungsprogramme, sowie
natdrlich gastronomische Spezialitaten
zubereitet mit Wursten, sind Bestandteil
des jahrlichen Treffens der Hersteller von
JWirsten” in Sveti Petar u Sumi. Nebst
der Promotion der Herstellung und des
Verkaufs istrischer Wiirste versammelt
die Messe auch Hersteller aus ganz Kro-
atien, sowie der benachbarten Staaten
Mitteleuropas. Die Veranstaltung, dem
Erhalt der Tradition gewidmet, ist zu
einem Treffpunkt von Liebhabern guter
Speisen und wertvoller Traditionen hin-
ausgewachsen, und im Jahr 2017 wurde
sie mit der goldenen Urkunde ,Sonnen-
blume des ruralen Tourismus Kroatiens”
ausgezeichnet.

Weltmeisterschaft im Fiillen von
Wiirsten mit dem Weidestab (,na
beku“)

Eine uralte istrische Art des Flllens von
Wirsten, aus der Zeit als das Fleisch far
die Wiirste mit dem Messer gehackt und
nicht mit dem Fleischwolf faschiert wur-
de, ist das sogenannte ,Flllen na beku”,
und ,beka” ist in diesem Fall ein frischer
Weidestab, derselbe, welcher zum Bin-
den von Reben in Weingéarten oder zum
Flechten von Kérben verwendet wird. Aus
dem Stab wurde eine Schlaufe oder ein
Halbmond geformt, Gber diese Rundung
wurde der Anfang eines Schweinedarms
gespannt und die Fleischmasse wurde da-
nach mit den Fingern in den Darm gefullt.
Durch das Wiederbeleben dieser uralten
Fertigkeit, eng gebunden an die Tradition
der Herstellung von Wirsten in Istrien,
wurde die Messe in Sveti Petar u Sumi
mit attraktiven, unterhaltsamen Wettbe-
werben bereichert, flir welches sich auch
zahlreiche Wetteiferer von auBerhalb Is-
triens anmelden.

Und noch ein traditioneller Brauch fiihrt
hier Mitte Juli sein Leben durch die

Supetarski ulomak (11/12. st.) pro-
naden je u sruSenom samostanskom
zidu. Na njemu su uklesana glagolji¢-
ka i ¢irilicka slova sto dokazuje da su
tada, uz latinicu, u upotrebi bila sva tri
pisma. Po paleografskim znacajkama
uklapa se u skupinu najstarijih glagolj-
skih spomenika Istre i Kvarnera.
Staza Krizni put o. Danijela Hekic¢a du-
Zine 4,2 km uredena je 2019. godine
s 14 postaja s kamenim skulpturama
sakralnih motiva.

Legende govore da je u Svetom Petru
u Sumi boravio madarski kralj Salo-
mon nakon sto je dinastickim borbama
zbacen s prijestolja. Kasnije je presao
u samostan Sv. Mihovila na Brijegu kod
Pule gdje je umro 1089.

U doba velike svjetske krize u jedno-
me od danasnjih pogona Purisa nala-
zila se susionica duhana.

Veranstaltung Makinaca po starinski (al-
tertimliche Maschine) fort, die alte Art
der Getreideverarbeitung mit der ,Ma-
schine” prasentierend.
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SVETI PETAR U SUMI

An unusual and unique name (that
translated in English means Saint
Peter in the Woods) for a surpris-
ing and interesting place!

Sveti Petar u Sumi is a little town in the
heart of central Istria that does not only
conquer you with the beauty of its name
but also with its exceptional sights and
incredible stories. However, you will
have to, but also want to, discover some
of them on your own because this small
place is full of content.

We are not sure whether to start with
bygone times and the traces they have
left here, with the story of Our Lady of
Miracles or with the latest gourmet at-
traction that is dedicated to an ordinary,
but until recently, completely marginal-
ised, product?

We ourselves are in a quandary about
what to deal with first, so we chose the
“regular” order, the historical one. Howev-
er, there is no need to worry because even
the past of these parts is more than just a
boring sequence of years and centuries!

Located on a plateau of a hill, between
Pazin, Zminj and Tinjan, this place was
named after the Benedictine monastery
that has been mentioned in records since
1174, with a somewhat vague note that it
had already existed for 50 years. But rath-
er than around the church in the centre of
the village, the inhabitants of Sveti Petar
u Sumi scattered their homes among the
sparse fields, clearing rich forests and
creating a number of hamlets, and in so
doing preserving the Benedictine monks’
peace.

In 1459 Emperor Frederick Il donated
the, then already abandoned, Benedictine
monastery to the Pauline Fathers on the
condition that 10 monks and at least six
priests resided in it, as can be witnessed
by the inscription above the entrance to
the monastery. Along with the church of
St. Peter and Paul the Apostle, they re-
stored it, turning the place into the centre
of the Istrian and Littoral province. They
also founded a public school for both
aristocratic and local children from Istri-
an towns as well as the children of the
peasants from Sveti Petar u Sumi and the
surrounding area. Around 1770, lectures
on philosophy were even organised here!

« Un frammento di Sveti Petar u Sumi (XI/XII

secolo), rinvenuto nel muro del monaste-
ro demolito, riporta lettere glagolitiche e
cirilliche, il che dimostra che a quei tempi,
insieme al latino, fossero in uso tutti e tre
gli alfabeti. Stando alle caratteristiche pa-
leografiche, il frammento si inserisce nel
gruppo dei piu antichi reperti glagolitici
dell’Istria e del Quarnero.
La Via della Croce di padre Danijel
Heki¢, lunga 4,2 km, é stata arricchita
nel 2019 di 14 stazioni con sculture in
pietra a motivi sacri.

La leggenda narra che re Salomone
d’Ungheria risiedesse a Sveti Petar u
Sumi dopo essere stato destituito dal
trono al termine di lotte dinastiche. In
seguito si trasferi nel monastero di S. Mi-
chele a Brijeg, vicino a Pula/Pola, dove
mori nel 1089.

Nel periodo della grande crisi mondiale,
uno degli odierni impianti di Puris ospi-
tava uno stabilimento per l'essiccazione
del tabacco.

The monastery walls interestingly hide
mixed styles in a unique way for Europe.
During the restoration, the Renaissance
pillars were placed below with the Ro-
manesque ones above, whilst in the cen-
tre of the 15thcentury cloister there is the
well of a large cistern.

An astonishing place with a mirac-
ulous painting

On Christmas Eve 1721, Our Lady wept
on a painting by an unknown Pauline
Father, which was dedicated to the one
in the largest Polish Marian monastery,
Jasna Goéra Monastery in Czestochowa.

A number of witnesses said that the
painting on the main altar shed tears
during Christmas week, and in the sub-
sequent years, miraculous healings were
recorded in the vows of Our Lady of Sveti
Petar u Sumi in the Pore¢ Episcopal Ar-
chives, so Sveti Petar u Sumi became a
place of pilgrimage thanks to its mirac-
ulous painting.

HOMELAND OF ISTRIAN TRADITIONS

Interesting customs with an even
more unusual house: A sausage
house

As a destination among many gastro-
nomes, Istria has been recognised for
many years as a very attractive gastro-
nomic centre where modern and tradi-
tional offerings meet, not as opposites,
but as values that are exceptionally inter-
twined, and the once “poor” Istrian cuisine
is now a source of exceptional flavours,
but also a protector of health.

The first Croatian Sausage House is a mu-
seum-gallery space in which this popular
traditional product is presented in multi-
media way, as the food of our ancestors,
to which Sveti Petar u Sumi restored the
old glory. By starting the local fair dedi-
cated to sausage production almost ten
years ago, the locals bravely went “With
sausages to Europe” and turned the local
fair into an international festival.

Through the sausage story, the different
ways of making them, the tools used, the
various spices and other interesting de-
tails, not only about this, but also about
other traditional products, the book
- museum panels - leads you through
four chapters: Welcome to the world of
sausages, Sausages as part of the Istrian
tradition, Sausages in Croatia and With
sausages around the world.

The “Hiza od klobasic” (Sausage house)
is a beauty from Sveti Petar u Sumi that,
in addition to preserving its valuable

« Fragment von Sveti Petar u Sumi (11./12.
Jhdt) wurde in der eingestiirzten Kloster-
mauer gefunden. In ihm sind glagolitische
und kyrillische Buchstaben eingemeiBelt,
was bezeugt, dass einst, neben der latei-
nischen alle drei Schriften in Verwendung
waren. Anhand der paldografischen Merk-
male fiigt es sich in die Gruppe der altes-
ten glagolitischen Denkmaler Istriens und
des Kvarner ein.

Kreuzweg des Pater Danijel Heki¢ mit ei-
ner Lange von 4,2 km wurde im Jahr 2019
mit 14 Stationen mit steinernen Skulptu-
ren sakraler Motive eingerichtet.

Eine Legende besagt, dass in Sveti Petar
u Sumi der ungarische Kénig Salomon
verweilte, nachdem er bei dynastischen
Kampfen vom Thron geworfen wurde.
Spater ging er in das Kloster des HL. Mi-
chal am Berg bei Pula iiber, wo er im Jahr
1089 starb.

In der Zeit der groBen Weltkrise befand
sich in einem der heutigen Betriebe von
Puris die Trockenkammer fiir Tabak.

i o -
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heritage, also boasts a modern kitchen
and a sensory laboratory. Thus, the prod-
ucts of five domestic sausage producers
can be tasted here, some of which are
very young, whose production has just
started, continuing the tradition of their
homeland. In addition to organising spe-
cial events and ceremonies, the Sausage
House is the custodian of its gastronomic
heritage, opening in 2021 and offering its
visitors a truly unique experience with its
contents.

By confirming the Protected Designation
of Origin of Istrian sausages, this product
will become the second protected dried
meat product on the Istrian peninsula,
after Istrian prosciutto!

With sausages to Europe

Not only the fair, but the exhibitions, lec-
tures, competitions and entertainment
programs and, of course, gastronomic
specialties prepared from sausages, are
an integral part of the annual Sveti Petar
u Sumi meeting of sausage producers. In
addition to promoting the production
and sale of Istrian sausages, the fair also
brings together producers from all over
Croatia and neighbouring Central Europe-
an countries. The event dedicated to the
preservation of tradition has grown into a
meeting place for good food and valuable
customs enthusiasts, and in 2017 it won
the golden charter as the “Sunflower of
rural tourism in Croatia”.

World Sausage Stuffing on Beka
Championship

The ancient Istrian way of stuffing sau-
sages, which dates back to a period when
meat used to make sausages was cut with
a knife instead of being grounded with
a meat grinder, is the so called “stuff-
ing on beka”. In this case the “beka” is a
freshly cut willow switch, the same type
used to bind the vines in the vineyard or
for basket weaving. A beka was used to
shape a loop or half moon, the beginning
of the swine casing would then be tight-
ened over this rounded shape, and the
meat filling would then be put into the
casing by hand. In reviving this ancient
skill, which is closely related to the tra-
dition of sausage making in Istria, the fair
in Sveti Petar u Sumi is enriched with an
attractive and entertaining competition
to which many contestants from outside
Istra apply.

There is one more traditional custom
in mid-July which continues its life here
through the “Makinaca po starinski”
event, which presents the old ways of
processing grain using the “makina”.

« A Sveti Petar u Sumi fragment (11th/12t
century) was found in the demolished
monastery wall. Glagolitic and Cyrillic
letters are engraved on it, which proves
that at that time, along with Latin, all
three letters were in use. According to
its palaeographic features, it fits into the
group of the oldest Glagolitic monumen-
ts of Istria and Kvarner.

Father Danijel Heki¢’s Way of the Cross
that is 4.2 km long, was arranged in 2019
with 14 stations with stone sculptures of
sacral motifs.

Legends say that King Solomon of Hun-
gary resided in Sveti Petar u Sumi after
he was overthrown by dynastic struggles.
He later moved to the monastery of St.
Michael on Brijeg near Pula where he
died in 1089.

At the time of the great world crisis, the-
re was a tobacco dryer plant in one of
today’s Puris plants.

RAZGLEDAJTE OPCINU SV. PETAR U SUML...

SCOPRITE SV. PETAR U SUML...
SV. PETAR U SUMIENTDECREN...
EXPLORE SV. PETAR U SUML...

KUCA OD KOBASICA

LA CASA DELLE SALSICCE
HAUS DER WURSTE

A SAUSAGE HOUSE
Dajci¢i bb

+385 52 686 444

CRKVA SV. PETRA | PAVLA

LA CHIESA DEI SANTI PIETRO
E PAOLO

DIE KIRCHE DES HL. PETRUS
UND PAULUS

THE CHURCH OF ST. PETER
AND PAUL

JAHANJE
EQUITAZIONE
REITEN
HORSEBACK RIDING
Konjicki klub Hipos
Daj¢ici 103

+385 98 891 182

PAVLINSKI SAMOSTAN
MONASTERO DEI PAULINI
PAULINER KLOSTER
PAULINES MONASTERY

Sv. Petar u Sumi 1
+385 99 311 2027
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®

1 AGROTURIZAM 8 VINA IN SYLVIS
POD CERIPNJON Sveti Petar u Sumi 96 d

Dolinci 245 +385 99 874 4262
+385 91 955 5266

4 HISTRIS
Dajtici 97
+385 52 639 114

5 OPG FRANJUL -
KUSAONA LJUPKA
Dolinci 229a

KONOBA DOMA +385 91 730 6079

Kranjci 18
+385 91 570 0171

®

PRSUTANA JELENIC
Slavcici 177
+385 91 420 4999

KUSAONICA BUDAK
Kranjci 18
+385 91 570 0171

OPG TURCINOVIC
Sveti Petar u Sumi 6a
+385 91 577 7522



